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800 Weinguter beschrieben und bewertet,
8.000 ausgesuchte und bewertete Weine,
250 besondere Weinempfehlungen und 50
ausgewahlte Schaumweine und Champagner.
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LIEBE LESERINNEN
UND LESER,
LIEBE GENUSSMENSCHEN!

GAULT&MILLAU

DreiBig Jahre gibt es den Gault&Millau Weinguide in Deutsch-
land und seit diesem Jahr liegt er in den Handen des Verlages
Henris Edition. Der Weinguide hat sich in diesen Jahren als
Quelle serioser Weinbewertung etabliert. Mit dieser Tradition im
Rucken gibt es fur uns Verantwortliche eine zwingende Auf-
gabe: die Qualitat zu halten und Innovationen zu liefern. Genau
dieser Rezeptur folgt der Guide 2023.

Fangen wir mit einer simplen Frage an: Wie spricht man am
besten Uber deutschen Wein? Bei der Vielfalt an Anbaugebie-
ten, Lagen, Rebsorten und Qualitaten halten wir uns im Rahmen
eines Ordnungssystems ganz pragmatisch an das ABC und
beginnen mit der Ahr und enden mit Wiirttemberg. Dazwi-
schen liegen viele gute Flaschen Wein, groBartige Landschaften
und beeindruckende Winzerpersonlichkeiten.

Sprechen wir Gber Innovation: Ganz im Sinne unseres neuen
Empfehlungsservices ,Fill the Fridge* fur groBartige Wert-
Genuss-Verhaltnisse konnen Sie diesen Guide auch dafur nut-
zen, lhren Kdhlschrank zu fullen. Dem Thema Lagerfahigkeit
widmen wir mit dieser Ausgabe und in Zukunft ebenfalls unser
besonderes Augenmerk. Das Label Trinkreife ist deshalb eine
weitere Neuerung in diesem Guide.

Zeitgemal zu publizieren, bedeutet auch digital zu sein —
deshalb sind alle aktuellen Verkostungsergebnisse, Themen,
Portrats, Empfehlungen und viele zusatzliche Projekte fur Sie
ab jetzt mit Ihrem persénlichen Zugangscode in diesem Buch
(haben Sie ihn schon freigerubbelt?) tber unsere digitalen
Medien abrufbar. Lassen Sie sich von unserer Homepage, der
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Gault&Millau-App, unserem Newsletter
(haben Sie ihn schon abonniert?) oder
auf Instagram inspirieren. Die Digi-
talisierung unserer Genusswelten liegt
mir ganz besonders am Herzen. Auf
diese Art konnen wir unglaublich viele
Daten zur Verfugung stellen und aktuell,
saisonal und personlich kommunizie-
ren. lch wurde mich sehr freuen, wenn
Sie uns auch auf diesem Weg folgen
mochten.

Noch ein weiteres Herzensprojekt mochte ich Ihnen vorstel-
len: Auf Basis des Wissensschatzes von Otto Geisel, 6ffentlich
bestelltem und vereidigtem Sachverstandigen fur Weinbewer-
tung, haben wir ein Foodpairing-Service in unsere App inte-
griert. Der Auftrag an unsere Entwickler- und Expertenteams
hatte eine zwingende Grundlage: Emotionen und subjektive
Eindrtcke sind genauso zu bertcksichtigen wie wissenschaft-
liche Faktoren der physikalisch-chemischen Sensoren unserer
Geschmacks- und Geruchszellen. Das Gehirn macht daraus
ein symbiotisches Erlebnis. Unsere Foodpairing-ldee zielt also
auf eine ausgeglichene Kombination ab, mit der wir Ihnen einen
Leitfaden an die Hand geben, exzellente Kompositionen aus
Speise und Wein zu erleben: Wir schlagen konkrete Weine zu
Speisen vor — Weine, die alle von uns verkostet und bewertet
wurden und somit eine perfekte Empfehlung sind.

Nun wansche ich Ihnen sehr viel Freude bei der Lektire unseres
Guides. Arbeiten Sie mit diesen Informationen und gehen Sie
auf Reisen in die Anbaugebiete und zu den Winzerinnen und
Winzern.

Herzlich, Ihre

LLWQ%N

Hannah Fink-Eder
Verlegerin
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gleich zwei richtungsweisende Neuerungen prasentieren wir
lhnen zum 30-jahrigen Jubildum dieses Guides. Doch zuerst
sei an dieser Stelle den vielen Verkosterinnen und Verkostern
der Vergangenheit mit Joel Payne, Armin Diel und Britta Wiegel-
mann an der Spitze sowie Ursula Haslauer von Herzen gedankt,
dass hier Giber drei Jahrzehnte ein so umfangreiches wie
inhaltsschweres Werk entstanden ist, das unbestritten als das
Leitmedium in der deutschen Weinszene gilt.

Gault&Millau goes international

Mit groRem Stolz und ebenso groBBer Freude haben wir das
schone Sudtirol als erste auBerhalb Deutschlands liegende
Weinbauregion in unser Buch geholt, und zwar mit Fug und
Recht, denn unser Munchener Verlag Henris Edition ist auch
Inhaber der Gault&Millau-Lizenzrechte fur Italien. Mit dem
ersten Freundschaftsspiel zwischen deutschen Spitzen-Sekten
und Champagner-Preziosen feiern wir dartiber hinaus die
franzosische Herkunft unseres Guides und verbinden somit
Verkostungsergebnisse unserer Kolleginnen und Kollegen von
Gault&Millau France mit denen unseres deutschen Verkoster-
teams. Dies tun wir zum einen zur Freude unserer Leserinnen
und Leser, deren Interesse schon langst auf internationale
Vergleiche zielt, und zum anderen, um Zeugnis abzulegen, wie
sehr uns die Renaissance der deutschen Schaumwein-Kultur in
den letzten Jahren beeindruckt hat. Eine Entwicklung, die auch
darauf zurtckzuftuhren ist, dass Deutschland heute mit seiner
enormen gastronomischen Vielfalt sowie mit herausragenden
Weinhandlungen und Weinbars einer der grof3ten wie interes-
santesten Méarkte fur Spitzenerzeugnisse aus der gesamten
Weinwelt ist.
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»Retour a la nature!* ist ein dem Gen-
fer Philosophen und Politikstrategen
Jean-Jacques Rousseau (1712-1788)
zugeschriebenes Zitat. Ob das so richtig
ist oder nicht, spielt fur die Kraft dieser
Aussage gar keine wesentliche Rolle.
Sicher aber ist, dass diese Erkenntnis
nun schon seit gut zehn Generationen
bekannt sein durfte: Fast zeitgleich
wurde 1713 in Deutschland erstmals
der Begriff der Nachhaltigkeit in der
Forstwirtschaft durch Hans Carl von
Carlowitz definiert, nach dem ,nicht
mehr verbraucht werden darf, als
jeweils nachwachsen kann".

Es braucht keine sonderlich kritische
Betrachtung, um zu erkennen, dass

es uns noch nicht gelungen ist, kon-
sequent nach dieser Definition zu leben, geschweige denn zu
wirtschaften. Zum Gluck sind aber die Zeiten passé, in denen
Umweltstinden noch als Kavaliersdelikt galten. Noch bis vor
30 Jahren wurden beispielsweise Eisenbahn-Wagonladungen
Pariser Hausmull in den Weinbergen der Champagne entsorgt.
Man hatte die Weinbauern glauben gemacht, dass sich das
GroRstadt-Burgertum hauptsachlich von Austern ernahre und
deren Schalen wiederum gut fur die Reben seien. Heute, eine
Generation spater, hat sich ein groBer, landerubergreifender,
gesellschaftlicher Konsens mit Respekt vor der Natur gebildet,
der sich in unterschiedlichster Art und Weise in der Land- und in
der Weinwirtschaft widerspiegelt.

Unterschiedlich sind dabei die Ansatze auch au3erhalb der
Weinanbau-Methoden. Ein groBer Hebel zur CO,-AusstoB-
Verringerung liegt etwa bei einem deutlich reduzierten Gewicht
der Weinflaschen. Fernab von jedweder Ideologie ist es heute
allen Weingértnerinnen und Weingartnern ein Anliegen, ihren
wichtigen Beitrag fur eine freundliche Zukunft im Einklang mit
der Natur zu leisten und damit aus der Weinwirtschaft die Leit-
kultur in der (Land-)Wirtschaft zu machen.

Mit diesen Gedanken wiinsche ich Ihnen eine gute Lektire
unseres Weinguides 2023, in genussvoller Verbundenheit,

lhr

0l v

Otto Geisel
Leiter des Expertenrats und Verkosterteams
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Sie halten dieses wunderbare Werk, den Gault&Millau
Weinguide 2023 in Handen, der ideale Lotse, um Sie durch
die immer vielschichtiger werdende Weinwelt Deutschlands
zu geleiten: von der Ahr bis nach Warttemberg, vom Riesling
bis zum Pinot Noir, vom guten Tropfen fur jeden Tag bis zum
GroBen Gewachs.

Dass Sie dieses Buch anzieht und fasziniert, freut mich in mei-
nen beiden Funktionen, als Bordelaiser Négociant und als Pra-
sident des Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux. Denn
es zeigt Ihre Verbundenheit und Ihre Wissbegier in Sachen
Wein. Wein und das Wissen um ihn kénnen eine grof3e Bereiche-
rung im Leben sein: Wein ist Geschichte, Kultur, Lebensart,
Freundschaft, Teilen sowie gliickliche Momente zugleich. Der
Gault&Millau Weinguide 2023 wird Ihnen helfen, neue Glanz-
sttcke zu entdecken, die Sie genussvoll verkosten kénnen.

In Deutschland wie in Bordeaux stehen die Winzerinnen und
Winzer derzeit vor groBen Herausforderungen wie Okologie,
Klima, sozialen Anforderungen und Veranderungen im Konsum-
verhalten. Diese Frauen und Manner gehen voran, passen sich
an und stellen sich den Herausforderungen dank inrer Uberzeu-
gungen, ihrer Leidenschaft, ihrer Begeisterungsfahigkeit und
ihrer Arbeit. Gemeinsam und individuell experimentieren sie,
fuhren Innovationen ein.
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Sie begegnen dem Weinberg, dem Wein-
keller und den Kundenbeziehungen mit

i A groBer Vitalitat und Kreativitat. Das Ziel
[+ 4 AR : dieser engagierten Frauen und Manner:
. < a/ : . qualitativ hochwertige, moderne und ele-
"ﬁ ., ] gante Weine zu produzieren, die Mensch
' laa und Natur gleichermalen respektieren.

Auch als Weinlander haben Deutschland
und Bordeaux zahlreiche Gemeinsamkeiten: eine vom Wein
gepragte |dentitat und Geschichte; vom Weinbau geformte
Landschaften; ein unbestreitbares Know-how, das standig
durch bahnbrechende und innovative Winzerinnen und Winzer
bereichert wird; eine inspirierende und mutige neue Gene-
ration; aber auch wissenschaftliche Kompetenzzentren wie
Geisenheim und das ISVV Bordeaux, die Wegbereiter fur die
Zukunft sind.

Die Weinbaugebiete in Deutschland und Bordeaux sind weltbe-
rihmt: Deutschland ist eine Referenz fur Weilweine, Bordeaux
ist fur seine Rotwein-Assemblage bekannt. Doch jedes der
beiden Weinbaulander bietet weit mehr als das. Die deutschen
Rotweine verdienen echte Aufmerksamkeit und die Qualitat der
trockenen WeiBweine aus Bordeaux wird weithin gelobt. Dart-
ber hinaus haben deutsche Winzersekte und unsere Crémants
de Bordeaux ein ebenso groBes Publikum erobert wie die edel-
suBen WeilRBweine beider Lander.
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Egal ob Sie Kenner oder Neuling sind, ob Sie Weine fur jeden Tag
oder lagerfahige Grands Vins fur besondere Anlasse suchen,

ob Sie unerwartete Weinstile oder neu interpretierte Klassiker
suchen: Diese groBartige Auswahl an Weinen wird Sie verfiih-
ren und Uberraschen. Blattern Sie diesen Fuhrer mit Vergnugen
durch, moge er Sie zu neuen Entdeckungen inspirieren.

Ich wunsche lhnen nun viel Freude bei Ihrer Reise durch die
deutsche Weinwelt. Naturlich freuen auch wir uns tber Besu-
che aus Deutschland: Lassen Sie uns die deutsch-franzosische
Nachbarschaft, Freundschaft und Weinleidenschaft mit Leben
erfullen!

Santé. Auf lhr Wohl!

fe S

Allan Sichel
Prasident
Conseil Interprofessionnel du Vin de Bordeaux



